
Festa della Carne -28 €
Tagliere Albino +

1/2 kg. di Costata Danese +
Patate al forno

ALBINO
BRACERIA • PIZZERIA • CUCINA ROMANA
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Antipasti

Insalate e Contorni

Primi

Selezione di carni dal mondo

Tonnarelli cacio e pepe
Rigatoni alla carbonara
Rigatoni alla amatriciana
Fettuccine casarecce alla gricia
Rigatoni Tor di Valle (porcini, salsiccia e zafferano)
Fettuccine casarecce ai porcini
Fettuccine casarecce al ragù bianco di chianina
Tonnarelli guanciale croccante, pachino, porcini e pecorino
Spaghetti alle vongole veraci
Tonnarelli vongole, crema di tartufo e pomodoro ciliegino
Risotto alla crema di scampi

6,00
4,40
4,80
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5,50
6,50
8,00
8,00
16,00
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19,00
19,00
12,00

20,00
20,00
20,00
20,00
20,00

13,00
13,00

Black Angus Australia (per 100 gr.)
Costata Danese (per 100 gr.)
Fiorentina Nazionale (per 100 gr.)
Entrecôte Danese (per 100 gr.)
Cube Roll Argentina (per 100 gr.)
Filetto Danese (per 100 gr.)
Salsicce di maiale
Arrosticini di pecora (7 pezzi)
Abbacchio allo scottadito

Le Tagliate
Tagliata con verdure grigliate, patate, rosmarino e aceto balsamico
Tagliata rucola, grana e pachino
Tagliata gorgonzola, salvia e miele
Tagliata di pollo con patate al rosmarino

I Filetti
Al barolo
Al gorgonzola (cremolato)
Al pepe verde (cremolato)
Ai porcini (cremolato)
Al lardo di colonnata

Maxi Hamburger di Chianina al piatto con patate della nonna
Cotoletta di Pollo disossato con patate fritte

A scelta al banco (cottura alla brace)

Tagliere Albino (salumi, bufala, fagioli etc.)
Prosciutto di Parma con Bufala DOP
Bresaola Punta d'Anca con rucola e grana
Caprese con bufala
Scamorza alla griglia con prosciutto
Misto di formaggi miele e noci
Carpaccio di manzo marinato al limone
con rucola e grana (filetto)
Tartare di filetto (servita con uovo, olive taggiasche,
capperi, cipolla tritata etc.)
Tartare Italia (stracciatella di bufala, granella di
pistacchio e sale di Maldon)

I Fritti
Supplì (uno)
Supplì cacio e pepe (uno)
Supplì ‘nduja (uno)
Crocchette di patate (2 pezzi)
Polpettine di broccoli e salsiccia
Mozzarelline fritte (8 pezzi)
Fiore di zucca con alici e mozzarella (1 pezzo)
Olive all’ascolana* (8 pezzi)
Anelli di cipolla
Ali di pollo in salsa BBQ
Fritto misto Albino (supplì, olive ascolane,
fiori di zucca, zucchine, melanzane)
Filetto di baccalà (1 pezzo)
Patate Homemade cacio e pepe

Le Bruschette
Pomodoro
Crema di olive
Crema di tartufo
Funghi porcini
Stracciatella di bufala e alici
'Nduja
Lardo di colonnata
Bruschette miste (3 pezzi)
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5,50
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9,00
8,00
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Insalata mista
Finocchi, arancia e olive
Insalatona con salmone
Insalatona Albino (ins.mista, bufala, alici, olive)
Insalatona con tonno
Patate al forno
Patate fritte*
Patate fritte a sfoglia
Verdura cotta di stagione ripassata o all'agro
Fagioli all’uccelletto
Verdure grigliate (zucchine, melanzane, radicchio)

9,50
9,50
9,50
10,00
12,00
11,00
10,00
13,00
14,00
14,00
13,00
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Gentile Cliente, se hai delle allergie/intolleranze alimentari, chiedi informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Ti consiglieremo nel migliore dei modi.

I Secondi di Pesce
Frittura di calamari e gamberi
Calamari alla griglia
Spigola alla griglia

15,00
15,00
16,00

€
€
€

Via Ostiense, 1001/B - 00144 Roma, Tor di Valle - Tel. 06 5291110
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Gentile Cliente, se hai delle allergie/intolleranze alimentari, chiedi informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Ti consiglieremo nel migliore dei modi.
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I piatti contrassegnati con sono senza glutine.
I piatti contrassegnati con (*) sono surgelati all’origine.
“Mozzarella di Bufala” indica Mozzarella 100% latte di Bufala

Via Ostiense, 1001/B - 00144 Roma, Tor di Valle - Tel. 06 5291110

Bevande Spritz € 8,00

Dolci e Frutta

Birre Artigianali

PIZZA PINSA
2,00
8,00
3,00
5,00
2,50
4,00
5,00
1,50

6,00
6,00
6,00
6,00
6,00

6,00

6,00
6,00

6,00
6,00

€
€
€
€
€
€
€
€

€
€
€
€
€

€

€
€

€
€

€
€
€
€

€
€
€
€
€
€
€
€
€
€
€
€
€
€
€

€
€
€
€
€
€

€
€
€
€
€
€
€
€
€
€
€
€

€

6,00
6,00
5,00
6,00

2,00

€ 25,00

€ 20,00
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€ 50,00

Acqua minerale (0,750 lt)
Vino alla spina bianco, rosso o frizzante (1 lt)
Birra alla spina piccola (0,20)
Birra alla spina media (0,40)
Bibite in lattina
Amari, grappa e limoncello
Liquori speciali
Caffè

Dessert e dolci del giorno
Gelato e semifreddi
Ananas/Fragole
Tozzetti e Zibibbo

Pinsa (+1,50€) mix di farine, frumento, soia, riso, con 48h di lievitazione

Rosse
Marinara
Margherita
Margherita con 'nduja
Napoli
Capricciosa
Diavola (mozzarella e salame piccante)
Funghi
Funghi e Prosciutto
Affumicata (provola e speck)
Amatriciana
Canadese (mozzarella e würstel)
Tirolese (pomodoro, bufala, porcini e guanciale)
Tartufata (funghi, salsiccia e crema di tartufo)
Tonno e Cipolla
Würstel e Patate fritte*

Bianche
Albino (prosciutto, funghi, provola e gocce di limone)
Boscaiola (salsiccia, funghi e mozzarella)
Bresaola, rughetta e parmigiano
Bufala (mozzarella di bufala, pachino e basilico)
Broccoletti e Salsiccia
Bolognese (mortadella, stracciatella di bufala e granella di pistacchio)

Cicoria e Peperoncino
€ 9,00Carbonara

Fiori di Zucca e Alici
Funghi Porcini
Patate e Salsiccia
Quattro Formaggi
Gorgonzola e radicchio
Salmone e Rughetta
Vegetariana (mozzarella e verdure miste)
Focaccia Semplice
Focaccia Prosciutto
Focaccia “Tor di Valle” (pachino, bufala e rucola)
Focaccia Bresaola, rucola e parmigiano

Vini Rossi
Pinot Nero "Blauburgunder" doc - ElenaWalch (Alto Adige) 13%
Barbera d’Alba “Ruvei” doc - Marchesi di Barolo (Piemonte) 14%
Barolo "Ludo" docg - Einaudi (Piemonte) 14%
Amarone Valpolicella "Corte Giara" docg - La Groletta (Veneto) 15%
Ripasso della Valpolicella doc - Bertani (Veneto) 13,5%

Morellino di Scansano “Ghiaccio Forte” docg (Toscana) 14,5%

Sagrantino di Montefalco docg - Napolini (Umbria) 15%
€ 20,00Chianti "La Boncia" docg - Bindi Sergardi (Toscana) 13,5%

Cesanese del Piglio "Sapiens" docg - Federici (Lazio) 14,5%
€ 22,00Rosso Bastardo igt (Umbria) 13,5%
€ 18,00Cecapecore igt - Favaroni (Umbria) 15%

Tellus doc - Falesco (Lazio) 13,5%
Shiraz doc - Casale del Giglio (Lazio) 13,5%

Montepulciano d’Abruzzo doc - Colle Secco Rubino (Abruzzo) 13,5%
€ 34,00Baccarossa igp - Poggio Le Volpi (Lazio) 13,5%

Primitivo di Manduria doc - Soloperto (Puglia) 14%

Nero D’avola di Sicilia igt - Cusumano (Sicilia) 13%
€ 18,00Aglianico del Vulture "Le Ralle" doc - Alovini (Basilicata) 13%

Brunello di Montalcino doc - La torre (Toscana) 14%

Bollicine
Brachetto Piemonte doc 7%
Prosecco di Valdobbiadene 11,5%

Franciacorta Berlucchi rosè 12,5%
€ 30,00Franciacorta Brut 12,5%

Sauvignon doc - ElenaWalch (Alto Adige) 13%

Ribolla Gialla doc - Torre Rosazza (Friuli) 13%
€ 25,00Gewürztraminer doc - ElenaWalch (Alto Adige) 14%

Satrico igt - Casal del Giglio (Lazio) 13%
€ 19,00Grechetto "Colle Ozio" igt - Brussoletti (Umbria) 12,5%

Pecorino “Safari” igt - Bove (Abruzzo) 13%
€ 22,00Frascati "Epos" docg - Poggio Le Volpi (Lazio) 13%
€ 25,00Donnaluce igp - Poggio Le Volpi (Lazio) 13%

Falanghina igp - Villa Matilde (Campania) 12,5%
Vermentino di Gallura doc - Piero Mancini (Sardegna) 13%
Angimbè igt - Cusumano (Sicilia) 12,5%

Birra del Borgo Lisa (bionda) 33cl 5%
Birra del Borgo Maledetta (ambrata) 33cl 6,2%
Baladin White (bianca) 33cl 5%
Baladin Amber (ambrata) 33cl 7,5%
Goose Island (IPA) 35cl 5,9%

Franziskaner Dunkel (scura) 50cl 5%

Ichnusa non filtrata (ambrata) 50cl 5%
Franziskaner (bionda) 50cl 5%

Menabrea (bionda) 66cl 4,8%
Mongozo (gluten free) 33cl 5%

Il pane è compreso nel prezzo delle pietanze.
Servizio a persona

Selezione di etichette del giorno di rosso e bianco al calice

Vini Bianchi


